La Manera Apropiada de Almacenar Alimentos en Unidades de Refrigeracion

*Para enfriar alimentos, se necesita un cuarto fri6 aprobado o usar el método de agua con hielo tipo bafio maria. Alimentos deben ser
enfriados de 135°F a 70°F dentro las primeras 2 horas y de 70°F a 41°F dentro las proximas 4 horas, para un total de 6 horas.
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